LA PLANCHE
DE CHARCUTERIE BIO

Notre sélection de charcuterie québécoise
est composée de produits bio
de la région de Charlevoix

LES FROMAGES

Tous les fromages sont accompagnés
de pain frais de chez Automne Boulangerie

PIECE

NOS SPECIALITES

Huiltres sur écailles

150$ /chacune

Saumon fumé maison et garnitures

24%

Mousse de foie de volaille

19%

Cocktail de crevettes

25%




LE NMARIE-
LOUISE= v e

BLANC

Pinot Grigio, Lurton, Argentine
Bourgogne Aligoté Silex

Petit Chablis, Dom. Alain Geofroy
Gewurztraminer, Albrecht

Piemont, Chardonnay Mej

Corse Calvi, Culombo

Chablis Grand Cru, Bougros

Chassagne Montrachet, Dom. Melin
Meursault, Meix Chavaux, Lucien Muzard

ROUGE

Languedoc, La pége rouge
Morgon, Corcelette, Louis Jadot
Nebbiolo Superior, Sfacciata
Lallande de Pommerol, Chatonnet
Super Toscan, La Mozza
Santenay ler Cru , Beaurepaire
Barbaresco, Palassina
Gevrey-Chambertin, Dom. Melin

ROSE

Sud-Ouest, Negrette, Olivier Osmin
Cote de Provence, Ch. Salette
Coteaux d'Aix-en-Provence, H&B
Bandol Chateau Salettes

BULLES

Prosecco, Fiol

Champagne, Victoire, Charles Martel Brut
Champagne, Duval, Brut D'Eulalie
Champagne, Veuve Cliquot rosé
Champagne, Veuve Cliquot Brut

Champagne, Veuve Cliquot Brut (375 mLoemi-soureiLLe)
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