
ENTRÉES • APPETIZERS

PLATS PRINCIPAUX • MAIN COURSES

Potage de légumes racines,  
garnitures fraîches et croquantes

Verdures mixtes, cheddar vieilli  
et fraises d’hiver

Rillettes des fêtes et son confit  
d’oignon et canneberge

Root Vegetable Soup  
and Garnishes

Salad of Seasonal Greens, Sharp 
Cheddar and Winter Strawberries

Rillettes, Toasts with Sweet  
and Sour Cranberries

Pièce du boucher et sa sauce  
au poivre classique

Saumon rôti aux herbes 
 et ses garnitures

Poulet à la broche façon Molière 
sauce aux champignons

Butcher’s Choice  
with “sauce au poivre”

Roasted Salmon  
with Herb Sauce

Pit Roasted Hen “façon Le Molière“ 
with Mushroom Sauce 

Prix par personne : 60$ Pourboire inclus. Taxes non comprises.

Price per person: $60 Tip included. Taxes not included.

DESSERT

Le choix du pâtissier Our Pastry Chef’s Choice


